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N O Ë L
à  E M p O r tE r  !

vOs MENUs DE fêtEs prêts à savOUrEr !

tapENaDE D’OLivE NOirE maison 190 Gr • 5,50 €
BULOts DE NOrMaNDiE mayonnaise maison 300 Gr • 12 €

CrEvEttEs sauce cocktail maison 300 Gr • 13 €
6 HUitrEs DE BOUzigUEs • 13 € 

 BaLLOtiN DE fOiE gras mi-cuit Français  
1er choix (500 Gr) • 50 € Pce

MagrEt séCHé maison • 50 € le kG

saUMON gravELax maison • 45 € le kG

½ LaNgOUstE trOpiCaLE DE MaDagasCar 
environ 170 Gr (sauce cocktail maison) • 19 €

BOUCHéE BriOCHéE D’EsCargOts crème et persillade • 12 €

 
aigUiLLEttE DE CHapON sauce Forestière • 14 €

aigUiLLEttE DE CHapON crème au Foie Gras • 17 € 
MéDaiLLON DE LOttE sauce armoricaine • 14 € 

pavé D’EstUrgEON fraNçais  
beurre citronnée, toast de beurre de caviar baerie • 22 €

DôME DE Caviar Baeri 5 Gr • 15 € 
½ LaNgOUstE trOpiCaLE DE MaDagasCar 

environ 170 Gr sauce e.toQ • 19 € 

 
 pUréE DE paNais 200 Gr • 4 € 

ECrasé DE BUttErNUt aUx figUEs 200 Gr • 4 € 
pOMME DE tErrE grENaiLLE huile d’olive & Fleur de sel 250 Gr • 4 € 

 
triO DE CONfitUrE Pour FromaGes ou Foie Gras • 5,90 € le trio

(conFit de FiGues aux raisins, conFit de Poire William au sauternes, 
conFit de cerise noire au Piment d’esPelette)

 
BUCHE réaLiséE par NOtrE pâtissiEr • nous consulter


