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BIEN FAIT POUR VOUS !

CARTE DU SOIR

Jeudi ® Vendredi ® Samedi en été

NOS PLANCHES
A PARTAGER ou PAS &

Saucisson de Savoie
au choix nature, noisettes ou poivres

Duo de Saucisson
% Saucisson de Savoie au choix
et % Fuet Ibérique

Planche Mixte
Duo de saucisson de Savoie
et duo de fromages

Trilogie de fromages du moment

E.TOQ ¢a fond...

Camembert fondu du moment
accompagné de pomme de terre grenaille
et salade verte

NOS PINSAS 230 gr

(Farine de blé, riz et mais)

De la Rabasse
base huile d’olive, jambon Serrano, roquette,
parmesan et huile de truffe

Mr Seguin
base creme, chevre, miel, roquette
et cerneaux de noix

Italienne
base tomate, jambon, Emmental,
Mozzarella, origan

Fagcon Flammekueche
base créme fraiche, oignons, lardons, roquette

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Bol de frites
Bol de salade verte
Légumes du moment

Escalope de foie gras “Francais”

8€

15€

20€

16 €

16 €

18 €

16 €

14 €

14 €

4€

4€

5€
6,50 €

NOS PLATS

Salade Périgourdine

Feuille de chéne, gésiers de canard,

magret séché maison, cerneaux de noix,
médaillon de foie gras maison, tomates confites,
vinaigrette au mo(t de raisin

Bowl Végétarien

Pané végétal, épeautre, légumes de saison

(chou rouge, chou blanc, carottes, potimarron réti),
graines de courges, vinaigrette Asian citronnée

E.Toq Bowl Tataki de Thon

Tataki, épeautre, Légumes de saison (chou rouge,
chou blanc, carottes, potimarron réti),

graines de courges, vinaigrette Asian citronné

Travers de Porc Mariné Sauce BBQ
~ 400 gr, accompagné de frites et de salade

CROQ’ Monsieur Truffé

Pain de mie, creme truffée jambon blanc,
mozzarella rapée, frites et salade avec sa vinaigrette
aromatisée a la truffe Noire 1 %

Burger du Moment

Pain carré, steak haché du boucher 150 gr VBF,

confit butternut et figue, scamorza (mozzarella) fumé,
pickles de chou rouge, pousse d’épinard,
accompagné de frites et de salade verte

Burger Végétarien

Pain carré, haché végétal, confit butternut et figue,
scamorza (mozzarella) fumé, pickles de chou rouge,
pousse d’épinard, accompagné de frites et de salade verte

Entrecote grillée ~ 250 gr
Accompagnée d’une sauce
et d’un accompagnement au choix (hors foie gras)

NOS SAUCES MAISONS
Poivre vert
Roquefort

Beurre maitre d’hotel

20€

16 €

19€

18 €

18 €

19€

19€

25€

3€
3€
3€



MENU ENFANT

Pitchoun moins de 12 ans

10€

Steack haché du boucher

ou Filet de poulet pané

Frites

ou Légumes du moment
Cookie ou Crépe

Sirop au choix

EAU PLATE

ou
EAU GAZEUSE
Purezza
— 4€
pour la table (hors groupe)

Eau plate
ou

Eau gazeuse
a volonté

NOS PATISSERIES MAISON

Panna Cotta ou Riz au lait (riz IGP Camargue)
accompagnée de coulis de fruits rouges
ou caramel au beurre salé

Mousse au Chocolat

Tiramisu au café 100 % Arabica, origine Ethiopie de la Maison Bres
ou Tiramisu de saison

Brookie ou Mceelleux au chocolat
et sa pointe de creme fouettée

Tartelette citron meringuée
Tartelette Snickers ou Noix de Pécan
Tartelette du moment

Creme briilée du Chef

Assiette Gourmande (3 mini-desserts)

Cheesecake base spéculoos, coulis de fruits rouges
ou caramel au beurre salé

Fromage Blanc de campagne
accompagné de coulis de fruits rouges ou caramel au beurre salé

Assiette de fromages (trilogie du moment)
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6,00 €
6,00 €

6,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,00 €
6,50 €

6,50 €

4,50 €
7,00 €

PRIVATISEZ LA BRASSERIE !

Un repas d’équipe ? Un anniversaire ? Une soirée entre amis ou collégues ?
La Brasserie E-Toq se privatise rien que pour vous !

Un lieu convivial, une cuisine maison, une équipe sympa et attentionnée...
On s’occupe de tout pour que vous profitiez a fond de votre moment.

Evénements pros ou privés, on vous prépare une formule sur mesure !

E-TOQ CHEZ VOUS!

Envie de bons petits plats sans bouger de chez vous ?

On débarque (en douceur, a vélo !) avec Pop Messengers, pour vous livrer

midi ou soir, chez les particuliers ou en entreprise.

Plats maison, menus complets ou cocktails dinatoires, tout est préparé avec soin

dans nos cuisines, comme si vous étiez a la Brasserie.

Commandez, dégustez, savourez... c’est bien fait pour vous !

e )

RESERVATION : 04 90 61 67 57 / 06 81 46 95 50 - brasserieetoq@gmail.com BRASSERIEET00Q.COM

Donnez-nous votre avis !
Vous avez passé un bon moment ?
Dites-le-nous sur Google !

Scannez le QR code et laissez un petit mot, ¢a nous fait o

toujours plaisir... et ¢a nous aide a faire encore mieux !



