
		

	

	

ENTREES 
Saumon Gravelax et blinis maison, crème d’avocat,  
 tomates confites et roquette 12,90 € 
 
Foie Gras maison, ,chutney de figues au 
Poivre de Penja, figue rôtie et pain d’épice toasté 14,00 € 
 
Velouté de Lentilles, Chips de Lard Fumé et sa pointe de 
piment d’Espelette.                                                          9,00 €  
 
SALADE REPAS PERIGOURDINE                 18,90 €             
Salade de gésiers de canard, toast de foie gras  
Rougié maison  et magret séché maison,  
noix concassés, tomates confites et vinaigrette 
au moût de raisin 
 
ASSIETTE VEGETARIENNE 16,90 € 
Gnocchis de pomme de terre, butternut, 
fèves d’Edamame, crème au cumin, ricotta,  
noisettes torréfiées et roquette  
 
CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE 17,90 € 
Pain de mie, jambon blanc truffé d’été 2,5%, 
jambon blanc, mozzarella râpée, salade et  
sa vinaigrette aromatisée à la truffe Noire 1% 
 
RAVIOLES 18,90 € 
Ravioles du Dauphiné (Label Rouge), huile de homard,  
Gambas (corps décortiqués) jus d’agrumes au gingembre 
et sa fondue de légumes. 
 
COTE MER 19,00 € 
Dos de Cabillaud, velouté de Lentilles, Chips de Lard Fumé 
et sa pointe de piment d’Espelette. 
 
	

CARTE du MIDI 
Du mardi au vendredi (hors jours fériés) 

Plat du moment 14,00 € 
Plat du moment + Dessert au choix 18,00 € 

 NOS VIANDES 
Entrecôte grillée Simmental 250g      22,00 € 
(Origine All. Aut. Bav.)* 
 
Supplément Sauce :  
Roquefort/ Poivre Vert / Tartare  2,00 €  
         
Entrecôte grillée Simmental 250g  28,00 € 
et son escalope de foie gras Rougié*  
 
Eventail de Magret de Canard Français,  22,00 € 
Réduction de Miel et figues, écrasé de Butternut  
Au Citron confit Bio.    
 
LES BURGERS 
Le Burger du Moment                           18,50 € 
Pain Burger Bio, steak haché façon bouchère 
(VBF 150gr) Raclette, Coppa, Salade, Tomate,  
Oignons rouges, Oignons frits et crème ail des ours 
 
Le Burger Foie Gras                          24.50 € 
Pain Burger Bio, escalope de foie gras Rougié, 
Steak haché façon bouchère (VBF 150gr), salade,  
Tomate, oignons rouges, Oignons frits et crème ail des 
ours* 
 
Le Burger Végétarien                          19,50 € 
Pain Burger Bio, Pané végétal, salade, Tomate, oignons 
rouges et crème des ours * 
 
*Garnitures au choix, possibilité de duo : 
Frites, Salade, Pomme de terre Grenaille ou Légumes du 
moment. Garniture supplémentaire                         3,50 € 
 
LES DESSERTS 
Fromage blanc (coulis fruits rouges/miel)  4.50 € 
Riz au lait et son caramel au beurre salé 5.50 € 
Mousse au chocolat 5.50 € 
Tiramisu café  6.00 € 
Brookie ou Mœlleux chocolat  6.00 € 
Tartelette poire amandine                                      6.50 € 
Tartelette Citron Meringuée 6.50 € 
Tartelette Noix de Pécan ou « Snickers » 6.50 € 
Cheesecake (coulis de fruits rouges/caramel) 6.50 € 
Crumble aux pommes ou Tarte aux pommes   6.50 € 
Dessert du jour 6.00€ 

Menu enfant   10,00 € 

Sirop au choix 
Steak haché Fr 120gr ou Tenders de poulet 

Accompagné de frites ou légumes 
Cookie ou crêpe 
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