
PlAT Du MOMENT 
du mardi au Vendredi (hors jours fériés)

PlAT Du MOMENT  14 €

ou

PlAT Du MOMENT  +  DESSErT Au ChOix     18,50 €

entrées

nos saucissons de savoie  
Au choix : nature, noisettes ou poivres,  
accompagné de beurre et cornichons 9 € 

notre planche mixte 
Duo de saucissons au choix et duo de fromages du moment  20 € 

Médaillons de Foie gras Français mi-cuit façon E.Toq  
Salade verte au moût de raisin, confits butternut et figue 16 € 

salade César   
Poulet Français cuit à basse température, salade romaine,  
copeaux de parmesan, croûtons,tomates confites, sauce césar  11 €  17 €

É.TOQ Bowl au tataki de thon 
Légumes de saison, graines de courge,  
vinaigrette asian citronnée accompagné d’épeautre en plat 12 €  19 €

Salade périgourdine 
Feuilles de chêne, gésiers de canard, magret séché maison, 
cerneaux de noix, médaillons de foie gras Français mi-cuit maison,  
tomates confites, vinaigrette au moût de raisin  20 €

PlATS vÉGÉTAriEN

salade sans César  
Pané végétal, salade romaine, copeaux de parmesan,  
croûtons de pain, tomate confite, sauce césar 19 €

Bowl végétal 
Pané végétal et épeautre, légumes de saison (chou rouge, chou blanc,  
carottes, potimaron rôti), pousse d’épinard, graines de courge,  
vinaigrette Asian citronnée 16 €

Burger végétarien 
Pain carré, haché végétal, confit butternut/figue, salade,  
scamorza (mozzarella) fumée, pickles de chou rouge, pousse d’épinard 
accompagné de frites et salade verte 19 €

Gnocchis de pomme de terre   
Crème de panais, potimarron rôti, sauge, éclats de noisette,  
copeaux de parmesan 17 €

NOS PlATS

ravioles du Dauphiné label rouge  
Gambas décortiquées, sauce agrumes,  
légumes croquants et huile de homard  19 € 

retour de pêche (voir ardoise pour le poisson)  
Epeautre, crème de panais, potimarron rôti, sauce E.TOQ  
(vin blanc, moutarde, concentré de tomate, crème et piment d’Espelette) 22 €

Épaule d’Agneau confite aux épices  
Pomme de terre grenailles, confits de butternut et figue,  
potimarron rôti 22 €

Croque-monsieur et sa crème truffée 
accompagné de feuilles de chêne vinaigrette truffée 1% et frites 18 €

Burger du moment   
Pain carré, steak haché de bœuf façon Bouchère VBF 150 gr, 
confits butternut et figue, salade, scarmorza (mozzarella) fumée,  
pickles de chou rouge, pousse d’épinard, 
accompagné de frites et de salade verte 19 €

Entrecôte grillée ~ 250 gr 
Sauce et accompagnement au choix (hors esc foie gras) 25 €

NOS ACCOMPAGNEMENTS
en supplément

Frites 4,50 €

Salade verte 4,00 €

Légumes de saison 5,00 €

Pommes de terre Grenaille 5,50 €

Duo d’accompagnement  6,00 €

Escalope de foie gras “Fr” 6,50 €

NOS SAuCES MAiSONS
en supplément

Beurre Maître d’hôtel 3 €

Sauce poivre vert 3 €

Sauce Roquefort 3 €

MENu ENFANT
Pitchoun moins de 12 ans

10 €

steack haché du boucher 

ou  Filet de poulet pané 

Frites  

ou  légumes du moment

Cookie ou Crêpe 

Sirop au choix

4 €  
pour la table (hors groupe) 

Eau plate

ou  

Eau gazeuse  

à volonté 

EAu PlATE
ou  

EAu GAzEuSE
Purezza

Liste des allergènes disponible sur demande au comptoir, les origines des viandes et poissons sont affichées au Bar.

EntréE PLat



nos patisseries maison
 
Panna Cotta ou riz au lait (riz IGP Camargue) 
accompagnée de coulis de fruits rouges  ou  caramel au beurre salé 6,00 €

mousse au Chocolat  6,00 €

tiramisu au café 100 % Arabica, origine Ethiopie de la Maison Bres 
ou  tiramisu de saison   6,50 €

Brookie  ou  mœlleux au chocolat et sa pointe de crème fouettée 6,50 €

Tartelette citron meringuée  6,50 € 

Tartelette Snickers  ou  noix de pécan  6,50 €

Tartelette du moment  6,50 €

Crème brûlée du Chef  6,00 €

Assiette Gourmande (3 mini-desserts) 6,50 €

Cheesecake base spéculoos, coulis de fruits rouges  ou  caramel au beurre salé 6,50 €

Fromage Blanc de campagne  
accompagné de coulis de fruits rouges  ou  caramel au beurre salé  4,50 €

Assiette de fromages (trilogie du moment) 7,00 €

E-TOQ ChEz vOuS !

Envie de bons petits plats sans bouger de chez vous ?
on débarque (en douceur, à vélo !) avec Pop Messengers, pour vous livrer 

midi ou soir, chez les particuliers ou en entreprise.

Plats maison, menus complets ou cocktails dînatoires, tout est préparé avec soin  
dans nos cuisines, comme si vous étiez à la Brasserie.

Commandez, dégustez, savourez… c’est bien fait pour vous !

PrivATiSEz lA BrASSEriE !

Un repas d’équipe ? Un anniversaire ? Une soirée entre amis ou collègues ?
la Brasserie E-Toq se privatise rien que pour vous !

Un lieu convivial, une cuisine maison, une équipe sympa et attentionnée…
On s’occupe de tout pour que vous profitiez à fond de votre moment.

Événements pros ou privés, on vous prépare une formule sur mesure !

Donnez-nous votre avis !
vous avez passé un bon moment ?  
Dites-le-nous sur Google !
Scannez le QR code et laissez un petit mot, ça nous fait 
toujours plaisir… et ça nous aide à faire encore mieux  !

rÉSErvATiON : 04 90 61 67 57 / 06 81 46 95 50 - brasserieetoq@gmail.com

brasserieetoq.com



OUVERTURE 

DU MARDI AU DIMANCHE LE MIDI

JEUDI & VENDREDI SOIR

LE SAMEDI SOIR EN ÉTÉ

rÉSErvATiON : 04 90 61 67 57 / 06 81 46 95 50 - brasserieetoq@gmail.com

brasserieetoq.com


